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RADNO ISKUSTVO b
Datum zadnjeg izbora
25.7.2024. Redoviti profesor u trajnom izboru
Sveuciliste Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek
26.6.2019.—24.7.2024.  Redoviti profesor
Sveuciliste Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek
31.10.2013.-25.6.2019.  lzvanredni profesor
Sveuciliste Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek
27.1.2010.—29.10.2013.  Docent
Sveuciliste Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek
1.6.2002. —26.1.2010.  Znanstveni novak/asistent/visi asistent
Sveuciliste Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek
Djelatnost ili sektor Znanost i visoko obrazovanje
OBRAZOVANJE |
OSPOSOBLJAVANJE m

21.11. 2018.  Opé¢i te€qj intelektualnog viasnistva
Drzavni zavod za intelektualno vlasnistvo Republike Hrvatske i WIPO Akademija

20.1.2010.  Pedagosko-psiholoska i didakti¢ko-metodicka izobrazba
Sveuciliste Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, UCiteljski fakultet

11.12.2008.  Doktor biotehnickih znanosti
Sveuciliste Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-tehnolo3ki fakultet Osijek

Naslov doktorskog rada: Utjecaj procesnih uvjeta i nacina kruto-tekuée ekstrakcije na ekstraktibilnost
fenolnih tvari iz sjemenki grozda
10.7.2001. Diplomirani inzenjer prehrambene tehnologije

Smijer: Prehrambeno inZenjerstvo
SveuciliSte Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek

Struéno usavrSavanje

29.5.2024.-4.6.2024. Odrzavanje nastave.
Ustanova: University of Sarajevo, The Faculty of Agriculture and Food Sciences, Sarajevo, Bosnia
and Herzegovina
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21.6.2023.-5.7.

15.11.2021.-19. 11.

20.6.2019.- 5. 7.

23.4.2019.-27.4.

20.6.2018.-27.6.

16.2.2018. - 14. 3.

10.7.2017.-20.7.

22.5.2017.-16.6.

23.5.2016. - 21. 6.

13.8.2015. -27. 8.

4.5.2014.-17.5.

5.5.2013. - 15. 6.

15.9.2010. - 15.12.

12.9.2005. - 21.10.

2023.

2021.

2019.

2019.

2018.

2018.

2017.

2017.

2016.

2015.

2014.

2013.

2010.

2007.

2005.

OSOBNE VJESTINE

Materinski jezik

Curriculum vitae Ana Buci¢-Koji¢

UsavrSavanje u podrucju odredivanja biodostupnosti fenolnih spojeva iz hrane u uvjetima simulirane
probave in vitro (staticka i dinamicka).

Ustanova: The Spanish National Research Council (CSIC), Autonomous University of Madrid (UAM),
Spanjolska

Odrzavanje nastave.

Ustanova: University of Szeged; Faculty of Pharmacy; Institute of Pharmaceutical Technology and
Regulatory Affairs, Madarska

UsavrSavanje u podrucju odredivanja bioloske aktivnosti (antitumorska svojstva) ekstrakata bilinog
porijekla na odabranim stani¢nim linjama humanih karcinoma.

Ustanova: Faculty of Pharmacy Department of Drug Chemistry, Lithuanian University of Health
Sciences, Kaunas, Litva

Odrzavanje nastave.

Ustanova: Brno University of Technology, Faculty of Chemistry, Department of Food Chemistry and
Biotechnology, Bmo, Ceska Republika

Odrzavanje nastave.
Ustanova: Semmelweis University, Faculty of Pharmacy, Budimpesta, Madarska

UsavrSavanje iz podru¢ja odredivanja bioloske aktivnosti (utjecaj na vaskulamu disfunkciju) prirodnih
produkata u “in vitro”i “in vivo” uvjetima.

Ustanova: Faculty of Pharmacy, Department of Pharmacology, University of Seville, Spanjolska
Odrzavanje nastave.

Ustanova: Faculty of Tropical AgriSciences, Czech University of Life Sciences Prague, Ce$ka
Republika

UsavrSavanje u podrucju ekstrakcije bioloski aktivnih spojeva iz biljnog materijala i procjene njihovih
antiupalnih svojstava u “in vitro” uvjetima
Ustanova:Faculty of Pharmacy, Laboratory for Pharmacognosy, University of Porto, Portugal

UsavrSavanje iz podrudja separacijskihn procesa - inovativne metode ekstrakcije bioaktivnih
komponenti iz bilinog materijala

Ustanova: Green Extraction Laboratory, UMR 408 INRA — UAPV, Sécurité et Qualité des Produits
d'Origine Végétale, Sveuciliste u Avignonu, Francuska

UsavrSavanje u podrucju separacije lignina iz lignoceluloznog materijala te primjene
visokosofisticiranih analiti¢kin metoda za odredivanja udjela lignina i produkta razgradnije lignina.

Ustanova: Gembloux Agro-Bio Tech, Laboratory of Biological and Industrial Chemistry,
Biorefining and Green Technologies, University of Liege, Belgija

Odrzavanje nastave.

Ustanova: DICCA- Department of Civil, Chemical and Environmental Engineering, University of
Genova, ltalija

UsavrSavanje iz podrucja separacijskih procesa - nekonvencionalne metode ekstrakcije - ekstrakcija
pod visokim tlakom i viskom temperaturom.

Ustanova: Department of Chemical and Process Engineering "G.B. Bonino", University of Genova,
Italija

UsavrSavanije iz podrucja separacijskih procesa - superkriti¢na ekstrakcija.

Ustanova: Institute of Chemical Process Fundamentals, Prag, Ceska Republika.

Obuka za rad na LC/MS/MS-u.
Ustanova: Applied Biosystems centar u Darmstadtu, Njemacka

Usavr$avanje iz podrucja separacijskih procesa - superkriticna ekstrakcija.
Ustanova: Fakulteta za kemijo in kemijsko tehnologijo, Univerza v Mariboru, Maribor,
Slovenija.

Hrvatski

© Europska unija, 2002-2013 | http://europass.cedefop.curopa.eu Stranica 2 /5



U)/g

Ostali jezici

Engleski

Organizacijske / rukovoditeljske
vjestine

Racunalne vjestine

Vozacka dozvola

DODATNE INFORMACIJE
Projekti

Curriculum vitae Ana Buci¢-Koji¢
RAZUMIJEVANJE GOVOR PISANJE
Slusanje Citanje Govorna interakcija | Govorna produkcija
C1 Cc1 B2 B2 C1

Predsjednica Katedre za mehanicke, toplinske i separacijske procese, 1. 2. 2017. - 30. 6.
2017.

Predstojnica Zavoda za procesno inZenjerstvo, 1. 2. 2015. — 31. 1. 2017.

Clan Organizacijskog odbora Medunarodnog kongresa Brasno-Kruh (2011.; 2013.; 2017.)
Clan Znanstvenog odbora Medunarodnog kongresa Bragno-Kruh (2019.)

Clan Tajnistva Medunarodnog kongresa Brasno-Kruh ( 2003., 2007. i 2009.)

MS Office, Corel Draw, Statistica, Design Expert

B kategorija

||
Voditelj projekta:
1.  "Razvoj odrzivog integriranog procesa proizvodnje bioloski aktivnih izolata iz proizvodnih ostataka

prehrambene industrije” — POPI-WinCEco (IP-01-2018-1227) financiran od strane Hrvatske
zaklade za znanost (31/10/2018 — 30/10/2022).

Razvoj karijera mladih istraZivata (DOK-2018-09-6203) financiran od strane Hrvatske zaklade za
znanost (2019. - 2023.)

Hrvatsko-madarski bilateralni projekt: Inkapsulacija ekstrakata bogatih polifenolima iz proizvodnih
ostataka prehrambene industrije i karakterizacija enkapsuliranih Cestica; (2022. — 2024.)

“Biotransformacije krutog otpada vinarija u bioloski aktivne produkte” financiran od strane OTP
banke, Hrvatska (6./2017. — 12./2017.)

“Inovativni eko-koncept iskoriStavanja tropa grozda” financiran od strane Osjecko-baranjske
Zupanije (2017.)

“Proizvodnja bioloski aktivnih ekstrakata tropa groZzda na ekoloski prihvatljiv nacin” financiran od
strane Zaklade Adris (2016. — 2017.)

“Utjecaj bioloSke obrade tropa grozda na ekstrakciju polifenola” financiran od strane Sveudilista J.
J. Strossmayera u Osijeku (2013. —2014.)

Suradnik na EU projektima:

Biokonverzija lignoceluloznog materijala u visokovrijednu hranu za Zivotinje (Bio4Feed), izvor
financiranja: EFRR (2019. — 2022.)

Inovativna proizvodnja organskih gnojiva i supstrata za uzgoj presadnica, izvor financiranja:
EFRR (2019. —2022.)

“Unapredivanje studijskin programa u biotehnickom podrucju prema nacelima HKO-a“, HR.
3.1.15-0035 (2015. — 2016.); izvor financiranja: EU ESF;

Razvoj inovativnog procesa bioloSke obrade poljoprivrednog otpada u proizvodnii bioplina —
+ProBioTech*; izvor financiranja: EFRR (RC.2.2.08-0045; 21. 10. 2014. — 20. 2. 2016.)

Suradnik na nacionalnim projektima:

1.

"Razvoj integriranog mikrosustava za biokatalitiCku proizvodnju biodizela” (2016-06-7993;
DeMSy(BioPro)2 (2017.— 2021.); izvor financiranja: HRZZ

Od proizvodnih ostataka do funkcionalnog Cajnog peciva“, financiran od strane Osjecko-
baranjske Zupanije (2018.)
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3.  "Modeliranje i simuliranje procesa suSenja i ekstrakcije u proizvodnji hrane” financiran od strane
Ministarstva znanosti, obrazovanja i sporta (2007. — 2014.);

4. "Suvremene metode suSenja u prehrambeno-procesnom inZenjerstvu” financiran od strane
Ministarstva znanosti, obrazovanja i sporta (2002. — 2006.);

5. VIP projekt “IstraZivanje o preradi, skladistenju i Cuvanju poljoprivrednih proizvoda” financiran od
strane Ministarstva poljoprivrede (2006. — 2008.)

6. VIP projekt “SuSenje slavonskih autohtonih i ekoloskih proizvoda” financiran od strane
Ministarstva poljoprivrede (2004. — 2006.)

Suradnik na bilateralnim projektima:

1. Hrvatsko-kineski bilateralni projekt: Isobutanol production from lignocellulosic materials; (2019. -
2021.)

Konferencije Sudjelovala je na brojnim znanstvenim medunarodnim i domacim skupovima na kojima je kao
autor/koautor prezentirala vie od 110 radova.

Priznanjainagrade 1. Nagrada mladom znanstveniku "Vera Johanides™ Akademije tehnickih znanosti Hrvatske za
2009.

2. Povelja Prehrambeno-tehnoloskog fakulteta Osijek za osobit rad i postignuc¢a u nastavnoj,
znanstvenoj i struénoj djelatnosti Prehrambeno-tehnoloskog fakulteta Osijek za 2021.

Clanstva 1. Clan Uredivatkog odbora znanstveno-struénog éasopisa Croatian Journal of Food Science and
Technology, Prehrambeno tehnoloskog fakulteta Osijek, Sveucilista J. J. Strossmayera u Osijeku
(26.11.2019.— ).
2. Clan medunarodne udruge European Biotechnology Thematic Network Association (2023.- ).

3. Clanica Udruge TehnOS (2011. - )

Izdanja  Objavila je brojne znanstvene radove od ¢ega 33 u Casopisima indeksiranim u CC bazi podataka.
Pregled znanstvenih i struénih radova dostupan je na poveznici:
https://www.croris.hr/crosbi/searchByContext/2/1804

Odabrani znanstveni radovi

Martinovi¢ J, Ambrus R, Planinic M, Selo G, Klari¢ Ana-Marija, Perkovi¢ G, Buci¢-Koji¢ A.
Microencapsulation of Grape Pomace Extracts with Alginate-Based Coatings by Freeze-
Drying: Release Kinetics and In Vitro Bioaccessibility Assessment of Phenolic Compounds.
Gels, 10 (2024), 6; 1-26. doi: 10.3390/gels10060353

Martinovi¢ J, Lukinac J, Jukié M, Ambrus R, Planini¢ M, Selo G, Perkovié G, Buci¢-Koji¢ A. The
Release of Grape Pomace Phenolics from Alginate-Based Microbeads during Simulated
Digestion In Vitro: The Influence of Coatings and Drying Method. Gels, 9 (2023), 11; 870, 19.
doi: 10.3390/gels9110870

Martinovié J, Lukinac J, Jukié M, Ambrus R, Planini¢ M, Selo G, Klari¢, A-M, Perkovi¢ G, Buci¢-Koji¢ A.
In Vitro Bioaccessibility Assessment of Phenolic Compounds from Encapsulated Grape
Pomace Extract by lonic Gelation. Molecules, 28 (2023), 13; 5285, 27. doi:
10.3390/molecules28135285

Martinovi¢ J, Lukinac J, Jukié M, Ambrus R, Planinié M, Selo G, Klari¢, A-M, Perkovi¢ G, Buci¢-Koji¢ A.
Physicochemical Characterization and Evaluation of Gastrointestinal In Vitro Behavior of
Alginate-Based Microbeads with Encapsulated Grape Pomace Extracts. Pharmaceutics, 15
(2023), 3; 980, 28. doi: 10.3390/pharmaceutics15030980

Selo G, Planinié M, Tima M, Martinovi¢ J, Perkovi¢ G, Buci¢-Koji¢ A. Bioconversion of Grape
Pomace with Rhizopus oryzae under Solid-State Conditions: Changes in the Chemical
Composition and Profile of Phenolic Compound. Microorganisms, 11 (2023), 4; 956, 22. doi:
10.3390/microorganisms 11040956

Migkovi¢ Spoljarié K, Selo G, Pesut E, Martinovié J, Planini¢ M, Tisma M, Bucié-Koji¢ A. Antioxidant
and antiproliferative potentials of phenolic-rich extracts from biotransformed grape pomace in
colorectal Cancer. BMC Complementary Medicine and Therapies, 23 (2023), 29; 1-11. doi:
10.1186/s12906-023-03852-w

Selo G, Planini¢ M, Tisma M, Grgi¢ J, Perkovié G, Koceva Komlenié D, Bucié-Kojié A. A Comparative
Study of the Influence of Various Fungal-Based Pretreatments of Grape Pomace on
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Phenolic Compounds Recovery. Foods, 11 (2022), 11; 1665, 21. doi:
10.3390/foods 11111665

Buci¢-Koji¢ A, TiSma M, Selo G, Grgi¢ J, Perkovi¢ G, Planinic M. Winery Production Residues as
Feedstocks within the Biorefinery Concept. Engineering power: bulletin of the Croatian
Academy of Engineering, 17 (2022), 1; 11-17

Grgi¢ J, Selo G, Planini¢ M, Tisma M, Bucié-Kaji¢ A. Role of the Encapsulation in Bioavailability of
Phenolic Compounds. Antioxidants, 9 (2020), 10; 923, 35. doi: 10.3390/antiox9100923

Sibali¢ D, Planinié M, Juri¢ A, Buci¢-Koji¢ A, TiSma M. Analysis of phenolic compounds in beer: From
raw materials to the final product. Chemical Papers (2020); doi: 10.1007/s11696-020-01276-
1

Bucié-Kojié A, Fernandes F, Silva T, Planini¢ M, Tima M, Selo G, Sibali¢ D, Pereira DM, Andrade PB.
Enhancement of the anti-inflammatory properties of grape pomace treated by Trametes
versicolor. Food & Function, 11 (2020), 680-688

Bucié-Kojié A, Selo G, Zeli¢ B, Planini¢ M, Tisma, M. Recovery of phenolic acids and enzymes
production from corn silage biologically treated by Trametes versicolor. Applied Biochemistry
and Biotechnology, 181 (2017) 948-960

Planini¢ M, Zeli¢ B, Cubel I, Buci¢-Kaji¢ A, Tisma M. Comn forage biological pretreatment by Trametes
versicolor in a tray bioreactor. Waste Management & Research, 34 (2016) 802-809.

Buci¢-Koji¢ A, Casazza Alessandro A, Strelec |, Paini M, Planini¢ M, Perego P. Influence of High-
Pressure/High-Temperature Extraction on the Recovery of Phenolic Compounds from
Barley Grains. Journal of Food Biochemistry. 39 (2015) 696-707

Planini¢ M, Aliakbarian B,, Perego P, Gregani¢ K, Tomas S, Buci¢-Koji¢ A. Influence of Temperature
and Drying Time on Extraction Yield of Phenolic Compounds from Grape Pomace Variety
“Portogizac”. Chemical and Biochemical Engineering Quarterly. 29 (2015) 343-350.

Buci¢-Koji¢ A, Sovova H, Planinic M, Tomas S. Temperature-dependent kinetics of grape seed
phenolic compounds extraction: Experiment and model. Food Chemistry, 136 (2013), 1136-
1140.

Buci¢-Koji¢ A, Planini¢ M, Tomas S, Jakobek L, éeruga M. Influence of Solvent and temperature on
extraction of total polyphenols, individual polyphenols and proanthocyanidins from grape
seed and antioxidant activity. International Journal of Food Science and Technology.
44(2009) 2394 2400.

Buci¢-Koji¢ A, Planinié, M, Tomas S, Bili¢ M, Veli¢, D. Study of solid-liquid extraction kinetics of total
poliphenols form grape seeds. Journal of Food Engineering 81 (2007), 236-242.
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