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Sazetak projekta

U procesima pakiranja i Cuvanja prehrambenih proizvoda, pravilan
izbor ambalaznog materijala i odabir odgovarajuée tehnologije
pakiranja za odredenu vrstu hrane, Cesto mogu biti odlucujuéi u
pogledu kakvode i zdravstvene ispravnosti upakiranog proizvoda.
Metalni ambalazni materijali (npr. aluminij i njegove legure) nalaze
Siroku primjenu u prehrambenoj industriji za pakiranje razlicitih
vrsta prehrambenih proizvoda. Tijekom pakiranja i ¢uvanja hrane u
metalnoj ambalaZi odvijaju se interakcije izmedu metalnog
ambalaznog materijala i hrane, pri ¢emu dolazi do prijelaza metala iz
ambalaZe u hranu, te do prijelaza pojedinih sastojaka iz hrane na
povrsinu metalne ambalaZe. Dosadasnje spoznaje ukazuju da te
interakcije mogu dovesti do nepoZzeljnih promjena u kakvoci i
zdravstvenoj ispravnosti namirnica. To je posebno interesantno u
slucaju upotrebe aluminijske ambalaZe, zbog Siroke medijske i
znanstvene paznje usmjerene na mogucu toksi¢nost aluminija za
ljudski organizam. O procesima interakcije izmedu aluminija i hrane
upakirane u aluminijsku ambalazu u literaturi ima malo podataka. Na
temelju dosadasnjih znanstvenih spoznaja nije moguce u potpunosti
objasniti sve pojave vezane za interakcije aluminija kao ambalaznog
materijala i hrane. Stoga, cilj ovog projekta su istrazivanja kemijskih,
fizikalno-kemijskih i elektrokemijskih interakcija izmedu hrane i
metalnih ambalaznih materijala (prije svega aluminija i njegovih
legura), kao i utjecaja ovih interakcija na sastav, kakvocu i svojstva
hrane i/ili metalnih ambalaznih materijala. U ovim istrazivanjima
koristiti ¢e se razliCite suvremene instrumentalne metode analize
hrane. Ocekuje se da ée rezultati predloZenih istrazivanja dati
detaljniji uvid u procese i mehanizme interakcija koje se odvijaju
tijekom pakiranja i ¢uvanja izmedu aluminija kao ambalaznog
materijala i odredene namirnice, te utvrditi koji sve procesi
ucestvuju u interakciji izmedu aluminija i hrane, koji sve prirodni
sastojci hrane utje€u na te interakcije, te definirati utjecaj pojedinih
sastojaka hrane na ukupan proces interakcija u sustavu aluminij-
hrana. Znacaj ovih istraZivanja je u tome Sto doprinose razvoju i
primjeni u prehrambenoj industriji onih ambalaznih materijala od
aluminija i njegovih legura, koji ¢e maksimalno ocuvati izvornu
kakvocu hrane upakirane u aluminijsku ambalazu, s osobitim
naglaskom na nutritivnu i zdravstvenu ispravnost upakirane hrane.
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