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Proizvodnja prirodnih voénih rakija je jedini segment proizvodnje jakih alkoholnih pi¢a koji u zadnjih nekoliko godina
pokazuje rast proizvodnje i plasmana. Prirodne voéne rakije predstavljaju vrijedne proizvode koji imaju veliku prliku u
domacoj turistickoj ponudi, ali i kao vrijedan izvozni proizvod. Medutim, na trzistu ovih proizvoda vlada prilicno nesredeno
stanje zbog nepostojanja definirane tehnologije proizvodnje ovih proizvoda, odnosno nepostojanja standara kakvoée koji
bi potrosacima jamcili stalnost kvalitete. Poticanje voéarske proizvodnje u Republici Hrvatskoj namece i brigu o preradi
voca Sto obuhvada i proizvodnju vocénih rakija, rad na standardizaciji kvalitete istih, odnosno razvoj opreme i postupaka
proizvodne, kao i marketinsku pripremu proizvoda (sukladno Pravilniku HGK o vizualnom oznacavanju proizvoda - znak
"Hrvatska kvaliteta" i "lzvorno hrvatsko"). Sve ove aktivnosti ¢e dovesti do sredivanja stanja na trzistu kao i unapredenja
pozicije domace vocarske proizvodnje na trzistu EU kroz kvalitetno pozicioniranje autohtonih proizvoda na bazi voca,
standardizirane kakvoce proizvoda te definiranog tehnoloskog postupaka i opreme potrebne za proizvodnju kvalitetnog
proizvoda stalne kakvode.
Cilj ovoga projekta je istrazivanje proizvodnje vocénih rakija i destilata na bazi kruske, sljive i jabuke, s posebnim osvrtom
na utjecaj sorte voca i uvjeta primarne obrade (enzimski teretmani), kao i utjecaja parametara provodenja pojedinih faza
tehnoloSkog procesa proizvodnje na kakvocéu gotovog proizvoda. Rezultat rada na projektu biti ¢e definiranje parametara
kakvoce voénih rakija proizvedenih iz razlicitih sirovina, prijedlog tehnologije i opreme u svrhu proizvodnje voénih rakija i
destilata visoke i stalne kvalitete te marketinska priprema proizvoda (znak "Hrvatska kvaliteta" i "lzvorno hrvatsko").
Kao sirovine u ovome istrazivanju koristit ¢e se autohtone i kultivirane sorte voéa koje uspijevaju u regiji. Na svim uzorcima
provest ¢e se analize kemijskog sastava (etanol, ukupni ekstrakt, ukupni SO2, kiselost, aldehidi, esteri, visi alkoholi,
furfurol, metanol, Zeljezo i bakar), plinskokromatografske analize tvari arome (head space tehnika plinske kromatografije)
te senzorska ocjena uzoraka (deset obucenih ispitivaca).
Istrazivanja ¢e se provesti u laboratorijima Prehrambeno-tehnoloskog fakulteta u Osijeku te u pogonu Obrta za
tradicionalnu proizvodnju Pani¢ u Podgoracu.
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